VERONESI

ALIMENTS COMPLETS EXTRUDES POUR LA CROISSANCE ET L’'ENGRAISSEMENT DES
SAUMONEAUX

Aliments extrudés a haute teneur énergétique, les produits de la ligne POWER représentent le point de rencontre entre une
croissance rapide et une performance économiquement durable. Grace a un apport lipidique élevé associé a une excellente
digestibilité des protéines, POWER garantit d’excellentes performances de croissance méme a basses températures. Contenant
des LAPs (Produits d’origine animale terrestre), il est disponible en versions flottante («G») et coulante.

CARACTERISTIQUES CHIMICO-NUTRITIONNELLES (sur produit brut)

Granulométrie 2,3-2,6 3.6-4.6 4.6-5.6 6.4-7.4
Protéine brute % 45,00 43,00 41,00 41,00
Huiles et graisses brutes %25,00 28,00 30,00 30,00
Cellulose brute % 2,00 1,70 1,45 1,45
Cendres brutes % 7,50 7,40 8,50 8,50
Glucides totaux % 11,50 10,90 10,05 10,05
Phosphore % 1,20 1,20 1,10 1,10
Vitamine C mg/kg 150 150 160 160
Vitamine E mg/kg 150 150 160 160
Energie digestible mj/lkg 20,50 21,00 21,20 21,20
DOSAGES
Dose journaliere conseillée en % du poids vif, calculée en fonction de la température de I'eau.
poi':_‘s’f': ©) Type d'aliment 6°C | 8°C |10°C | 12°C | 14°C | 16°C | 18°C | 20°C rep";g;four
12 - 60 1.1 1.5 1.8 2.1 2.3 2.5 2 1.7 Au-dela de 2
50 - 180 0.7 1 1.2 1.3 1.6 1.8 1.4 1.2 2
160 - 320 0.6 0.9 1 1.2 1.4 1.6 1.3 1 1-2
> 300 0.5 0.8 0.9 1 1.2 14 11 0.9 1-2

N.B.: les valeurs indiquées dans le tableau sont indicatives et peuvent étre modifiées en fonction de la santé des poissons
et de la densité de I'élevage. Avant de procéder a des variations importantes, nous vous conseillons de contacter notre
Service vétérinaire afin d'éviter tout probleme d'élevage et de qualité du produit final.
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Ce document ne constitue pas la fiche technique du produit. Les caractéristiques des produits peuvent subir des modifications.
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