VERONESI

POWER

KOMPLETNA, EKSTRUDIRANA HRANA ZA RAST | TOV PASTRVA

Linija hrane s visokim energetskim sadrZzajem, karakterizirana visokim udjelom lipida i optimalnom probavljivoS¢u proteina,
namijenjena gospodarski odrzivom tovu pastrva. S LAP-ovima (Proizvodi kopnenog Zivotinjskog podrijetla), dostupna i u plutaju¢em
(,G") i potapaju¢em obliku.

KEMIJSKA | HRANIDBENA SVOJSTVA (na proizvodu kakav jest)

POWER 2 POWER 3 POWER 4 POWER 6 POWER 8

Veli¢ina zrna 2,3-2,6 3.6-4.6 4.6-5.6 6.4-7.4 8.6-9.6
Sirove bjelancevine % 45,00 43,00 41,00 41,00 40,00
Sirova ulja i masti % 25,00 28,00 30,00 30,00 31,00
Sirova vlaknina % 2,00 1,70 1,45 1,45 1,85
Pepeo % 7,50 7,40 8,50 8,50 6,50
Ukupni ugljikohidrati % 11,50 10,90 10,05 10,05 11,65
Fosfor % 1,20 1,20 1,10 1,10 1,00
Vitamin C mg/kg 150 150 160 160 150
Vitamin E mg/kg 150 150 160 160 150
Probavljiva energija mj/kg 20,50 21,00 21,20 21,20 21,60

TABLICA HRANJENJA

Preporucena dnevna doza u % na Zivoj vagi, izraCunata prema temperaturi vode

Tezina riba Vrsta hranjiva 6°C | 8°C | 10°C | 12°C | 14°C | 16°C | 18°C | 20 °C br.
@) obrokaldan

12 -60 POWER 2 11 15 1.8 2.1 2.3 2.5 2 1.7 ViSe od 2
50 - 180 POWER 3 0.7 1 12 1.3 1.6 1.8 1.4 1.2 2
160 - 320 POWER 4 0.6 0.9 1 1.2 1.4 1.6 13 1.0 1-2

300 - 1.800 POWER 6 0.5 0.8 0.9 1 1.2 14 11 0.9 1-2

> 1.600 POWER 8 0.3 0.6 0.7 0.8 1.0 1.2 0.9 0.7 1-2
N.B. : sve su vrijednosti navedene u tablici pribliZne i mogu se razlikovati ovisno o zdravstvenom stanju riba i gustoci
uzgoja. Prije bilo kakve znaCajne izmjene preporucuje se, u svakom slucaju, konzultacija s nasom TehniCko-veterinarskom
sluzbom radi izbjegavanja problema oko uzgoja i kvalitete krajnjeg proizvoda.
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Ovaj dokument nije tehnicki list proizvoda. Karakteristike proizvoda mogu biti podlozne promjenama.
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