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MANGIMI COMPLETI ESTRUSI PER L'ACCRESCIMENTO E L'INGRASSO DELLE TROTE

Estrusi affondanti per ingrasso trote, che seguono una tradizionale formulazione con pochissime e selezionate materie prime.
Altissimo valore biologico della proteina e medio/basso livelli lipidico fanno di questi prodotti l'ideale per specifici finissaggi destinati
ai centri di trasformazione/affumicatura.

CARATTERISTICHE CHIMICO-NUTRIZIONALI (s.t.q.)
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Granulometria mm 3,6-4,6 46-5,6 58-6,5 8,6 -9,6
Proteina grezza % 55,00 55,00 55,00 55,00
Oli e grassi grezzi % 20,00 20,00 20,00 20,00
Cellulosa grezza % 0,80 0,80 0,80 0,80
Ceneri grezze % 7,50 7,50 7,50 7,50
Carboidrati totali % 7,70 7,70 7,70 7,70
Fosforo % 1,10 1,10 1,10 1,10
Vitamina C mg/kg 500 500 500 500
Vitamina E mg/kg 300 300 300 300
Energia digeribile mj/kg 0,00 0,00 0,00 0,00

TABELLA DI RAZIONAMENTO

Dose giornaliera consigliata in % sul peso vivo, calcolata in funzione della temperatura dell'acqua

PesoPesci | rio dimangime | 6°C | 8°Cc | 10°C | 12°C | 14°Cc | 16°C | 18°C | 20° C n

(gr) pastilgiorno
RSVl SUPREME 3_old [ 1 14 | 17 | 21 | 23 | 1,8 | 11 2
100-300 USRS 06 | 10 | 11 | 14 | 16 | 18 | 1,4 | 07 1-2
250-900 [ESOEEVAROCIM o5 | 09 | 10 | 1,3 | 15 | 1,7 | 13 | 06 12
> 800 SO o5 | 08 | 09 | 1,1 | 12 | 13 | 11 | 07 12

N.B. : tutti i valori riportati in tabella sono indicativi e possono essere variati a seconda dello stato di salute dei pesci e delle
densita d'allevamento. Prima di operare significative variazioni si consiglia comunque di interpellare sempre il ns. Servizio
Tecnico Veterinario onde evitare problemi di allevamento e di qualita del prodotto finale.
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La presente non costituisce la scheda tecnica del prodotto. Le caratteristiche dei prodotti possono essere soggette a variazioni.
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