VERONESI

_PRESTIGE

MANGIMI COMPLETI ESTRUSI PER L'ACCRESCIMENTO E L'INGRASSO DELLE TROTE

Il massimo sul mercato in termini di estrusi ad alta energia contenenti LAPs (Land Animal Products). Disponibili sia galleggianti
(“G") che affondanti, questi prodotti, ad elevato contenuto in Farina ed Olio di Pesce, sono privi di fonti proteiche di origine vegetale.
Veloci accrescimenti ed elevatissima digeribilita, associati a ridottissime emissioni impattanti da parte del pesce rendono questa
linea di mangimi veramente unica nel suo genere.

CARATTERISTICHE CHIMICO-NUTRIZIONALI (s.t.q.)

PRESTIGE 3 PRESTIGE4 PRESTIGE 6

Granulometria mm 3,6-4,6 46-5,6 6,4-7,4
Proteina grezza % 45,00 45,00 45,00
Oli e grassi grezzi % 28,00 28,00 28,00
Cellulosa grezza % 1,00 1,00 1,00
Ceneri grezze % 7,00 7,00 7,00
Carboidrati totali % 10,00 10,00 10,00
Fosforo % 1,10 1,10 1,10
Vitamina C mg/kg 500 500 500
Vitamina E mg/kg 300 300 300
Energia digeribile mj/kg| 21,20 21,20 21,20

TABELLA DI RAZIONAMENTO

Dose giornaliera consigliata in % sul peso vivo, calcolata in funzione della temperatura dell'acqua

PesoPesci | rio dimangime | 6°C | 8°Cc | 10°C | 12°C | 14°Cc | 16°C | 18°C | 20° C n
(gr) pastilgiorno
40 - 160 PRESTIGE 3 06 | 07 1 11 | 16 | 1,8 | 15 | 13 2
130 - 320 PRESTIGE 4 05 | 08 | 09 1 14 | 16 | 1,1 | 05 1-2
> 300 PRESTIGE 6 04 | 07 | 08 | 09 | 12 | 14 | 09 | 04 12

N.B. : tutti i valori riportati in tabella sono indicativi e possono essere variati a seconda dello stato di salute dei pesci e delle
densita d'allevamento. Prima di operare significative variazioni si consiglia comunque di interpellare sempre il ns. Servizio
Tecnico Veterinario onde evitare problemi di allevamento e di qualita del prodotto finale.
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A.LLA. Agricola Italiana Alimentare S.p.A. - Unipersonale
Piazzale Apollinare Veronesi, 1 - 37036 S. Martino Buon Albergo (VR) ltalia
Sede amministrativa e commerciale: Via Valpantena, 18/G - 37142 Verona (VR) Italia
Tel. +39 045 8097511 - Fax +39 045 551589

La presente non costituisce la scheda tecnica del prodotto. Le caratteristiche dei prodotti possono essere soggette a variazioni.
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