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W.W. FISH
MANGIMI COMPLETI ESTRUSI PER IL PREINGRASSO, L'ACCRESCIMENTO E L'INGRASSO DEL
PESCE GATTO
Estrusi totalmente affondanti per il pre-ingrasso, l'accrescimento e l'ingrasso del “Pesce gatto nostrano” (Ictalurus
melas) e del “Pesce gatto americano” (Ictalurus punctatus). Medio/basso apporto energetico per accrescimenti rapidi
ed al tempo stesso armonici. La granulometria inferiore (W.W. FISH 2) è indicata anche in avannotteria / pre-ingrasso
nell'allevamento del “Pesce gatto africano” (Clarias gariepinus).

CARATTERISTICHE CHIMICO-NUTRIZIONALI (s.t.q.)
W.W.FISH 2 W.W.FISH 3

Granulometria mm 2,3 - 2,6 2,8 - 3,2

Proteina grezza % 38,00 38,00

Oli e grassi grezzi % 14,00 14,00

Cellulosa grezza % 3,80 3,80

Ceneri grezze % 6,00 6,00

Carboidrati totali % 29,20 29,20

Fosforo % 0,80 0,80

Vitamina C mg/kg 150 150

Vitamina E mg/kg 150 150

Energia digeribile mj/kg 15,70 15,70

TABELLA DI RAZIONAMENTO

Dose giornaliera consigliata in % sul peso vivo, calcolata in funzione della temperatura dell'acqua
Peso Pesci

(gr) Tipo di mangime 12° C 15° C 18° C 21° C 24° C 26° C 28° C 30° C n°
pasti/giorno

10 - 250 W.W.FISH 2 - - 1,3 1,7 2,2 2,4 2,2 1,8 a richiesta

> 180 W.W.FISH 3 - 0,7 1,2 1,6 2 2,3 2,1 1,7 a richiesta
N.B. : tutti i valori riportati in tabella sono indicativi e possono essere variati a seconda dello stato di salute dei pesci e delle
densità  d'allevamento. Prima di operare significative variazioni si consiglia comunque di interpellare sempre il ns. Servizio

Tecnico Veterinario onde evitare problemi di allevamento e di qualità  del prodotto finale.
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