VERONESI

VITA

ALIMENTS EXTRUDES COMPLETS POUR LA CROISSANCE ET L'ENGRAISSEMENT DES POISSONS

MARINS

Micro batonnets et batonnets extrudés semi-plongeants et/ou totalement plongeants (selon diamétre) pour le post-sevrage / pré-
engraissage des bars et des daurades. La teneur énergétique équilibrée et le soin de la formulation garantissent une croissance
harmonieuse et rapide. Parfaits tant pour les aleviniéres in-land qu'au cours des premiéres phases de croissance off-shore.

CARACTERISTIQUES CHIMICO-NUTRITIONNELLES (sur produit brut)

VITA 0.8 VITA 1 VITA 1.5 VITA 2 VITA 3
Granulométrie 0,8-11 1,2-15 16-19 23-26 3,6-4,6
Protéine brute % 57,00 55,00 50,00 50,00 45,00
Huiles et graisses brutes %15,00 18,00 21,00 21,00 20,00
Cellulose brute % 0,70 0,70 1,50 1,50 2,20
Cendres brutes % 8,70 7,90 8,00 8,00 9,40
Glucides totaux % 9,60 9,40 10,50 10,50 14,40
Phosphore % 1,30 1,20 1,10 1,10 1,20
Vitamine C mg/kg 580 500 400 400 200
Vitamine E mg/kg 380 380 300 300 250
Energie digestible mj/lkg 18,80 19,30 19,45 19,45 18,25

DOSAGES

Dose journaliere conseillée en % du poids vif, calculée en fonction de la température de I'eau.

poi':_‘s’f': ©) Type d'aliment 12°C | 15°C | 18°C | 21°C | 24°C | 26°C | 28°C | 30°C rep";z;jeour
1-3 VITA 0.8 - 22 | 28 | 34 | 36 | 37 3 - | Au-delade 4
2-7 VITA 1 - 1,6 2 27 | 31 | 34 | 27 - | Au-delade 4
4-18 VITA 1.5 - 15 | 19 | 25 | 29 | 32 | 25 - | Au-delade 3
14 - 60 VITA 2 - 14 | 18 | 23 | 26 | 29 2 - | Au-delade 3
50 - 90 VITA 3 04 | 11 | 14 | 17 | 19 2 1,3 | 08 |Audelade?2

N.B.: les valeurs indiquées dans le tableau sont indicatives et peuvent étre modifiées en fonction de la santé des poissons
et de la densité de I'élevage. Avant de procéder a des variations importantes, nous vous conseillons de contacter notre
Service vétérinaire afin d'éviter tout probleme d'élevage et de qualité du produit final.
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Ce document ne constitue pas la fiche technique du produit. Les caractéristiques des produits peuvent subir des modifications.
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