VERONESI

PREMIUM

ALIMENTS COMPLETS EXTRUDES POUR LA CROISSANCE ET L'ENGRAISSAGE DES POISSONS DE

MER

Aliments extrudés a moyenne / faible teneur énergétique, totalement plongeants et certifiés GDO. lls ont été mis au point
spécifiguement pour I'engraissage de la daurade. En calibre n°8, ils sont particulierement indiqués pour le finissage / maintien des
bars de grosse taille.

CARACTERISTIQUES CHIMICO-NUTRITIONNELLES (sur produit brut)

PREMIUM3 PREMIUM4 PREMIUM6 PREMIUM 8

Granulométrie 3.6-4.6 46-5,6 6,4-7,4 8,6 -9,6

Protéine brute % 44,00 44,00 44,00 44,00

Huiles et graisses brutes %16,00 16,00 16,00 16,00

Cellulose brute % 3,20 3,20 3,20 3,20

Cendres brutes % 5,70 5,70 5,70 5,70

Glucides totaux % 22,10 22,10 22,10 22,10

Phosphore % 0,75 0,75 0,75 0,75

Vitamine C mg/kg 150 150 150 150

Vitamine E mg/kg 150 150 150 150

Energie digestible mj/lkg 16,50 16,50 16,50 16,50

DOSAGES

Dose journaliere conseillée en % du poids vif, calculée en fonction de la température de I'eau.

poizcs,ic:j: ©) Type d'aliment 12°C | 15°C | 18°C | 21°C | 24°C | 26°C | 28°C | 30°C rep'\:;jeour
50-90 PREMIUM 3 0.5 1.1 1.4 1.7 2.0 2.2 14 0.9 1-2
80 - 220 PREMIUM 4 0,5 0,9 1,2 1,5 1,7 1,8 1,3 0,7 1-2

200 -1.700 PREMIUM 6 0,4 0,7 1 1,3 1,4 1,5 1,2 0,5 1
> 1.500 PREMIUM 8 0,3 0,5 0,8 11 1,2 1,3 1 0,4 1

N.B.: les valeurs indiquées dans le tableau sont indicatives et peuvent étre modifiées en fonction de la santé des poissons
et de la densité de I'élevage. Avant de procéder a des variations importantes, nous vous conseillons de contacter notre
Service vétérinaire afin d'éviter tout probleme d'élevage et de qualité du produit final.
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Ce document ne constitue pas la fiche technique du produit. Les caractéristiques des produits peuvent subir des modifications.
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