VERONESI

DUO LE

ALIMENTS COMPLETS EXTRUDES POUR LA CROISSANCE ET L'ENGRAISSEMENT DES ESPECES
MARINES

Aliments extrudés a teneur énergétique moyenne pour la croissance et la finition du bar et de la daurade royale. Congus pour des
sites de production soumis a des variations environnementales fréquentes. Grace a la formulation spécifique et a une digestibilité
trés élevée, ils garantissent une croissance importante méme lorsque la salinité et 'oxygéne dissous ne sont pas a des niveaux
optimaux. Entierement coulants. Contiennent des LAPs (Produits d’origine animale terrestre).

CARACTERISTIQUES CHIMICO-NUTRITIONNELLES (sur produit brut)

DUOLE3 DUOLE4  DUOLES®6
Granulométrie 36-46 | 46-56 | 64-74
Protéine brute % 48,00 45,00 45,00
Huiles et graisses brutes %15,00 18,00 18,00
Cellulose brute % 2,40 2,30 2,30
Cendres brutes % 10,50 9,90 9,90
Glucides totaux % 15,10 15,80 15,80
Phosphore % 1,40 1,30 1,30
Vitamine C mg/kg 190 190 190
Vitamine E mg/kg 150 150 150
Energie digestible mj/lkg 17,80 18,20 18,20
DOSAGES

Dose journaliere conseillée en % du poids vif, calculée en fonction de la température de I'eau.

poi':_‘s’f': ©) Type d'aliment 12°C | 15°C | 18°C | 21°C | 24°C | 26°C | 28°C | 30°C rep";g;jeour
DUO LE 3 06 | 12 | 15 | 1.8 | 21 | 23 | 15 | 1.0 |Au-delade2
DUO LE 4 06 | 1.0 | 13 | 16 | 18 | 19 | 1.4 | 08 1-2
DUO LE 6 05 | 08 | 11 | 14 | 15 | 16 | 1.3 | 06 1

N.B.: les valeurs indiquées dans le tableau sont indicatives et peuvent étre modifiées en fonction de la santé des poissons
et de la densité de I'élevage. Avant de procéder a des variations importantes, nous vous conseillons de contacter notre
Service vétérinaire afin d'éviter tout probléme d'élevage et de qualité du produit final.
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A.LLA. Agricola Italiana Alimentare S.p.A. - Unipersonale
Piazzale Apollinare Veronesi, 1 - 37036 S. Martino Buon Albergo (VR) ltalia
Siége administratif et commercial: Via Valpantena, 18/G - 37142 Verona (VR) Italia
Tel. +39 045 8097511 - Fax +39 045 551589

Ce document ne constitue pas la fiche technique du produit. Les caractéristiques des produits peuvent subir des modifications.
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